
Les petits sablés trop faciles de Manue

Ingrédients :

50 grammes de beurre salé

2 jaunes d’œuf (le reste des jaunes de la recette des petits gâteaux aux 2 
chocolats, par exemple)

100 grammes de farine

30 grammes de sucre cassonade

5 grammes de levure chimique

Préchauffer le four à 180°

Faire fondre le beurre au micro onde 

Mélanger le reste des ingrédients



Ajouter le beurre fondu et mélanger

Façonner des petites boules à la main (2/3 cm de diamètre) etvdéposer sur 
une plaque à pizza recouverte de papier sulfurisé

Faire cuire au four 15 minutes, laisser refroidir et déguster


