
Cookies      

Pour 8 personnes :                   150g beurre mou                               

2 œufs         170g de sucre         

2 sachets de sucre vanillé 

300g de farine                     200g chocolat noir en pépites     

2 pincées de sel 

2 cuillères à café de levure 

 

Mélanger le beurre mou (voire fondu), le sucre, les œufs, le sucre vanillé. 

Ajouter petit à petit la farine mélangée à la levure, puis le sel et le chocolat. 

Beurrer la plaque de cuisson et former les cookies. Les espacer car ils risquent de gonfler 

un peu. 

Cuire 10 minutes thermostat 6 (180°) 


