CooKies

Pour & personnes : 1509 beurre mou

2 ceufs 71709 de sucre BT

2 sachets de sucre vanillé

300g de farine 2004 chocolat noir en pépites
2 pincées de sel

2 cuilléres a café de levure

Mélanger le beurre mou (voire fondu), le sucre, les ceufs, le sucre vanillé-
Ajouter petit a petit la farine mélangée a la levure, puis le sel et le chocolat-
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un peu:

Cuire 10 minutes thermostat 6 (180°)



