Période du 27/11/2023 au 03/12/2023 [NFORMATION ALLERGENES MAJEURS <~SHCB

VAULX EN VELIN. GRANDCLEMENT Self (COMP) 2566 logistique.education@mairie-vaulxenvelin.fr
Céréales o
Semaine Date Lait %o:::ta:': i';"‘;?; Arachides Soja Oeufs Poissons Crustacés Mollusques Sésames Céleri Moutarde Sulfites Lupin

lun. 27 nov. | Salade de Choux Fleur vinaigrette T T T T T P P
Terrine de Légumes P P T T P T T P T T
Aiguillette de Poulet au Jus P P T P P
Filet de lieu sauce ciboulette P P P P T T
Semoule P
Semoule BIO aux petits Iégumes P T P
Fromage blanc nature BIO Local (vrac) P
Petit Suisse Sucré P

mar. 28 nov.| Coleslaw frais BIO T T T P T P P
Salade iceberg
Quenelles locales sauce blanche P P P T T
Sauté de veau au paprika P P T T P
Brocolis Persillés T T T T T
Poireaux frais et Pommes de terre béchamel P T

2023-48 Créme chocolat (ferme du Chambon) P

jeu. 30 nov. | Filet de colin sauce 4 épices T P T T P T T T
Sauté de Boeuf VBF aux 4 Epices T P T T T
Julienne de légumes T T T T P
Poélée de légumes frais BIO (carottes, navets)
Velouté nature P
Yaourt Nature BIO P
Gateau aux Pommes du Chef P P P

ven. 01 déc.| Blanquette de Poisson MSC P P P T
Paupiette de Veau a la Moutarde P P P P T P P
Ecrasé de pommes de terre fraiches BIO
Pommes Vapeur T P
Cantal AOP P
Gouda P
Fruit Bio

P: Incorporation volontaire dans les plats e Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant des ingrédients allergénes a déclaration obligatoire.

T: Incorporation sous forme de traces dans les ingrédients d'un plat covammanion Des contaminations peuvent potentiellement avoir lieu au cours de la préparation et du service



