Période du 04/12/2023 au 10/12/2023 [NFORMATION ALLERGENES MAJEURS <~SHCB

VAULX EN VELIN. GRANDCLEMENT Self (COMP) 2566 logistique.education@mairie-vaulxenvelin.fr
Semaine Date Lait c:t:::lrt‘:?:a!:t i';"‘;?; Arachides Soja Oeufs Poissons Crustacés Mollusques Sésames Céleri Moutarde Sulfites Lupin
u gluten

lun. 04 déc. | Chou blanc frais mayonnaise T T T P T P P
Salade verte BIO T T T T T P P
Boulettes d'agneau au jus T P P T P
Omelette au coulis de tomate P T T P P
Flageolets au jus P P
Lentilles au Jus T P T T P
Fromage blanc nature BIO Local (vrac) P

mar. 05 déc.| Salade de Pépinettes T P T T T P P
Salade de Riz BIO T T T P T P P
Cubes de Saumon sauce aurore P P P T T
Saucisse de Volaille BIO au jus P P P
Carottes fraiches BIO persillées T
Poélée de Légumes T

2023-49 Fruit Bio

jeu. 07 déc. | Filet de colin sauce Créme P P P T T T
Steak Haché (VBF) au Jus T P T T P
Dauphinois de Pommes de Terre P
Purée de Pommes de Terre P T P
Edam P
Petite tomme BIO du Triéves P
Créme Dessert Praliné P

ven. 08 déc.| Macédoine Mayonnaise T T T P T P P
Potage Velouté de Courges P T P
Lasagnes a la Bolognaise (VBF) P P T T P T T T T T T
Lasagnes de légumes P P T P T T
Petit suisse BIO aromatisé P
Yaourt de la ferme du Chambon P

P: Incorporation volontaire dans les plats eeuewe | Lesrecettes sont élaborées dans une cuisine utilisant des ingrédients allergénes & déclaration obligatoire.
T: Incorporation sous forme de traces dans les ingrédients d'un plat conrammanion . Des contaminations peuvent potentiellement avoir lieu au cours de la préparation et du service



