Période du 08/01/2024 au 14/01/2024 [NFORMATION ALLERGENES MAJEURS <~SHCB

VAULX EN VELIN. GRANDCLEMENT Self (COMP) 2566 logistique.education@mairie-vaulxenvelin.fr
Céréales o
Semaine Date Lait %o:::ta:': i';"‘;?; Arachides Soja Oeufs Poissons Crustacés Mollusques Sésames Céleri Moutarde Sulfites Lupin

lun. 08 janv.| Lasagnes de légumes P P T T P T T T T T T
Gouda P
Saint Paulin BIO P
Fruit
Fruit Bio

mar. 09 janv| Salade de boulghour BIO T P T T T P P
Salade de Lentilles aux Echalotes T T T T P P P
Chickenwings
Omelette BIO P P
Choux Fleur béchamel P T
Petits Pois au Jus BIO T P T T P
Créme Dessert Bio P T
Créme Vanille P

202402 jeu. 11 janv.| Blanquette de Poisson MSC P P P T

Paupiette de Veau au Jus P P P P P
Ecrasé de pommes de terre fraiches BIO
Pommes Boulangéres P P T P P
Camembert P
Fourme d'’Ambert AOP P
Fruit
Fruit Bio

ven. 12 janv.| Filet de poisson sauce tomate au basilic P P T T T
Sauté de boeuf sauce tomate P P T T T
Semoule Bio P
Semoule BIO aux petits Ié6gumes P T P
Fromage blanc nature BIO Local (vrac) P
Yaourt Nature P
Galette des Rois P P P T P

P: Incorporation volontaire dans les plats e Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant des ingrédients allergénes a déclaration obligatoire.

T: Incorporation sous forme de traces dans les ingrédients d'un plat covammanion Des contaminations peuvent potentiellement avoir lieu au cours de la préparation et du service



