Période du 05/02/2024 au 11/02/2024 [NFORMATION ALLERGENES MAJEURS <~SHCB

VAULX EN VELIN. GRANDCLEMENT Self (COMP) 2566 logistique.education@mairie-vaulxenvelin.fr
Semaine Date Lait c:t:::lrt‘:?:a!:t i';"‘;?; Arachides Soja Oeufs Poissons Crustacés Mollusques Sésames Céleri Moutarde Sulfites Lupin
u gluten

lun. 05 févr. | Tajine de poisson P T T P T P T T
Tajine de Poulet au Citron et Olives P P T T T P T T
Semoule Bio P
Semoule BIO aux petits Iégumes P T P
Edam P
Emmental BIO P
Fruit
Fruit Bio

mar. 06 févr.| Carottes fralches rApées vinaigrette (sac 1 kg) T T T T T P P
Salade verte BIO T T T T T P P
Pavé fromager P P T P
Petits Pois au Jus T P T T P
Poireaux frais et Pommes de terre béchamel P T

2024-06 Créme Dessert Praliné P

Entremet au chocolat (ind) P P

jeu. 08 févr. | Potage Crecy P T P
Brandade de Poisson du Chef P P P T P
Hachis Parmentier du Chef (VBF) P P T T T P
Fruit
Fruit Bio

ven. 09 févr.| Emincé de volaille Label Rouge au miel P P T P
Filet de poisson MSC sauce aigre douce P P
Riz aux légumes fagon wok P T
Riz Créole
Petit Suisse Sucré P
Yaourt Nature BIO P
Rocher au coco (ind) T P P T

P: Incorporation volontaire dans les plats eeuewe | Lesrecettes sont élaborées dans une cuisine utilisant des ingrédients allergénes & déclaration obligatoire.
T: Incorporation sous forme de traces dans les ingrédients d'un plat conrammanion . Des contaminations peuvent potentiellement avoir lieu au cours de la préparation et du service



