Période du 12/02/2024 au 18/02/2024 [NFORMATION ALLERGENES MAJEURS <~SHCB

VAULX EN VELIN. GRANDCLEMENT Self (COMP) 2566 logistique.education@mairie-vaulxenvelin.fr
Semaine Date i c:t:::lrt‘:?:a!:t i';"‘;?; Arachides Soja Oeufs Poissons Crustacés Mollusques Sésames Céleri Moutarde Sulfites Lupin
u gluten

lun. 12 févr. | Salade de perles (local) T P T P T P P
Taboulé BIO P
Aiguillette de Poulet au Jus P P T P P
Filet de lieu sauce ciboulette P P P P T
Carottes frafches a la créme P T T T T T
Carottes Fraiches sautées
Fruit
Fruit Bio

mar. 13 févr.| Céleri rapé frais rémoulade T T T P P P P
Duo de choux BIO T T P T T P P T
Poisson Meuniére P P T P P T T
Sauté de boeuf VBF fagon bourguignon T P T T P
Potatoes (sac)

202407 Beignet au chocolat P P P P P

jeu. 15 févr. | Bolognaise végétale BIO T T T T P
Pates Penne Regate P T
Pates tricolores P T
Saint Paulin BIO P
Verchicors P
Fruit
Fruit Bio

ven. 16 févr.| Chickenwings
Galette végétale tomate mozzarella P P T P T T
Haricots Verts BIO Persillés
Poélé de Haricots Verts et Champignons T
Fromage Blanc Battu 20% mg P
Yaourt de la ferme du Chambon P
Gateau au Yaourt du Chef P P T T P T

P: Incorporation volontaire dans les plats eeuewe | Lesrecettes sont élaborées dans une cuisine utilisant des ingrédients allergénes & déclaration obligatoire.
T: Incorporation sous forme de traces dans les ingrédients d'un plat conrammanion . Des contaminations peuvent potentiellement avoir lieu au cours de la préparation et du service



