
 
 

Be eraves BIO en salade  
Sauté de boeuf sauce tomate
Pâtes Spirales
Yaourt de la ferme du Chambon

 

Chou blanc BIO mayonnaise
Tortellini rico a épinards sauce verte
Gâteau au yaourt du chef

 

 
 

 

Salade de blé à l'orientale
Tarte au fromage
Choux fleur basquaise
Yaourt de la ferme du Chambon

 
 

 

Taboulé BIO du chef  
Filet de poisson meunière
Poêlée de légumes frais (caro es,
panais)
Crème dessert chocolat
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Vaulx en Velin maternelle - Déjeuner

Du 04 mars au 10 mars Du 11 mars au 17 mars Du 18 mars au 24 mars Du 25 mars au 31 mars
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PRATIQUE JE ME REPÈRE DANS LE MENU LOCAL DU CHEF LABELS (EGALIM) SOUS RÉSERVE DE MODIFICATIONS *  



 

Aiguille es de poulet sauce curry
Purée de pommes de terre BIO  
Tartare ail et fines herbes
Fruit de saison

 

 

 
 
 

Salade de pois chiches à l'italienne
Pavé fromager
Caro es BIO persillées  
Crème pralinée
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Vaulx en Velin maternelle - Déjeuner

Du 01 avr. au 07 avr. Du 08 avr. au 14 avr.
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PRATIQUE JE ME REPÈRE DANS LE MENU LOCAL DU CHEF LABELS (EGALIM) SOUS RÉSERVE DE MODIFICATIONS *  
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