
Taboulé BIO du chef  
Pizza au fromage
Salade verte (accompagnement)
Fromage blanc nature BIO Local (vrac)  

Len lle BIO en salade  
Calamar à la romaine
Poêlée mul colore
Flan vanille

Crêpe au fromage
Filet de poisson sauce crème
Courge es fraîches BIO persillées   
Fruit de saison

Sauté de bœuf au jus
Purée de pommes de terre
Verchicors BIO  
Compote de pommes

Nuggets végétal
Printanière de légumes
Yaourt nature BIO
Gâteau du chef aux myr lles

Omele e nature fraiche
Coquille es BIO  
Cantal AOP  
Compote de pommes BIO

Salade de blé à l'orientale
Aiguille es de poulet au thym
Epinards hachés BIO  
Fruit de saison

Pois chiches et légumes couscous
Semoule BIO  
Camembert
Flan chocolat

Cake à l'emmental du chef
Paupie e de poisson sauce crustacés
Caro es BIO persillées  
Pe t suisse BIO aroma sé

Crêpe au fromage
Pommes boulangères
Fromage blanc BIO
Donuts
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Vaulx en Velin maternelle - Déjeuner

Du 15 avr. au 21 avr. Du 22 avr. au 28 avr.
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PRATIQUE JE ME REPÈRE DANS LE MENU LOCAL DU CHEF LABELS (EGALIM) SOUS RÉSERVE DE MODIFICATIONS *  
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