Période du 17/06/2024 au 23/06/2024 [NFORMATION ALLERGENES MAJEURS <~SHCB

VAULX EN VELIN. GRANDCLEMENT Self (COMP) 2566 logistique.education@mairie-vaulxenvelin.fr
Céréales o
Semaine Date o %o:;elzta:': i';‘:?; Arachides Soja Oeufs Poissons Crustacés Mollusques Sésames Céleri Moutarde  Sulfites Lupin

lun. 17 juin | Salade de perles (local) T P T P T P P
Taboulé BIO P
Boulettes d'Agneau Sauce Tomate T P P T T P
Crépe Fromage PG P P T P T T T T T
Haricots Verts BIO a I'All P
Petits Pois et Carottes au jus T P T T P
Yaourt Aromatisé P
Yaourt de la ferme du Chambon P

mar. 18 juin | Melon (HO)
Pastéque (HO)
Dahl de lentilles et carottes a la créme de coco P P T T T T T T T P
Chanteneige BIO P
Vache picon P

202423 (o1, 20 juin | Thon (stock tampon)

IVIAUOUVIIIT UT LOYUITITD 1H1IayVvi i ialide \avwuiliyayl IsSiisi i

e T T T P T P P
Salade nigoise (accompagnement) T T T P T P P
Fromage blanc BIO (indu) P
Petit Suisse Sucré P
Tarte au Flan P P T T P

ven. 21 juin | Céleri rapé frais BIO rémoulade T T T P P P P
Concombre frais vinaigrette (sac 1 kg) T T T T T P P
Omelette au coulis de tomate P T T P P
Sauté de boeuf VBF BIO a la provencgale P P T T T
Pommes de terre persillées T P
Purée de panais et pommes de terre P P
Créme dessert (stock tampon)

P: Incorporation volontaire dans les plats e Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant des ingrédients allergénes a déclaration obligatoire.

T: Incorporation sous forme de traces dans les ingrédients d'un plat conammanion Des contaminations peuvent potentiellement avoir lieu au cours de la préparation et du service



