Période du 29/07/2024 au 04/08/2024 [NFORMATION ALLERGENES MAJEURS <~SHCB

VAULX EN VELIN CACHIN CA (COMP) 2543 logistique.education@mairie-vaulxenvelin.fr

Date P13 A ontena Ara des oja Oeufs Poissons stacés
oques

—
—
-
-
—
o
o

lun. 29 juil. | Salade de Haricots Verts

-
U
T

Paupiette de Poisson sauce Citron P P

Torti BIO P T T

o

Samos

Yaourt Nature BIO P

Compote de Pommes (Indu)

Fruit

PAIN DE MIE

—
Y
-

mar. 30 juil. | Melon (HO)

Y
—
-
-
—
o
-
Y

Merguez 2 |'Oriental (VBF)

Lentilles au Jus

Chanteneige BIO

e AR R |
U
-
-
U

Petit Suisse Sucré

Fruit

Jus d'Orange (ind)

o
—
Y

Gaufrette vanille P

2024-31 |mer. 31 juil. | CLUB fromager (acheté prét) P P T P T T P

Chips (sachet individuel) T

o

Fromage Blanc Battu 20% mg

Yaourt a Boire P

Compote de Péches (Indu)

Pomme

Eau 50 cl

Biscuit Pompon au chocolat

Madeleines 16h

jeu. 01 aoiit | Nuggets végétal

—| -0
- - vl

Courgettes persillées BIO

Mimolette

A A i A |
=070 O

Petit Suisse Aromatisé

Fruit

Gateau Basque P P T T P

Jus d'Orange (ind)

Madeleines 16h P P T P P

P: Incorporation volontaire dans les plats euewe | Lesrecettes sont élaborées dans une cuisine utilisant des ingrédients allergénes a déclaration obligatoire.
T: Incorporation sous forme de traces dans les ingrédients d'un plat conrammanion . Des contaminations peuvent potentiellement avoir lieu au cours de la préparation et du service



Période du 29/07/2024 au 04/08/2024 [NFORMATION ALLERGENES MAJEURS <~SHCB

VAULX EN VELIN CACHIN CA (COMP) 2543 logistique.education@mairie-vaulxenvelin.fr

Céréales Fruits a

Semaine Date Lait contenant Arachides Soja Oeufs Poissons Crustacés Mollusques Sésames Céleri Moutarde Sulfites Lupin

du gluten Coques

ven. 02 ao(it| Salade cajun T T T T T P P
Calamars a la romaine T P T T T P
Epinards Hachés & la créme P T T T T T
2024-31 Yaourt Aromatisé P
Compote Pomme Framboise (ind)
Jus de Pomme (ind)
Pain et chocolat tablette T P T

P: Incorporation volontaire dans les plats s Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant des ingrédients allergénes & déclaration obligatoire.
T: Incorporation sous forme de traces dans les ingrédients d'un plat conrammanion . Des contaminations peuvent potentiellement avoir lieu au cours de la préparation et du service



