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VAULX EN VELIN 09 ECOLE WALLON ®
Du 12/01/2026 au 16/01/2026
-

*]1 - vaulx-en-velin 4 ele mat sans choix

Croziflette au fromage (plat complet) )
Yaourt nature Bio de la Laiterie de la Roche (régional) @O - et sucre
Orange Bio @

Salade de pommes de terre, mais - Vinaigrette a I'échalote
Filet de saumon MSC® - Sauce aurore

Chou-fleur CE2 persillé (@
Flan au chocolat

Bolognaise de boeuf) ©
Fusilli Bio

Emmental Bio @

Pomme Bio (régional) el 2

Cake du chef emmental et mimolette &

Filet de Poisson pané Msc@
Epinards a la béchamel

Yaourt ardme fraise au lait de la ferme des Ayguées (régional) Q

Vendredi

Nos menus sont susceptibles de modifications en fonction des approvisionnements.

OPIat signature @ Bio ®Régional ®Produit labellisé OOrigine France Toutes nos viandes de baeuf et de veau sont d'origine francaise



- - w
VAULX EN VELIN 09 ECOLE WALLON ®
® Du 12/01/2026 au 16/01/2026
r Y .
3 adulte
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts
ind d Yaourt nature Bio de la
fc;aracfhnta(reti?l%rtr’]c;n(eslatectoer:elet) Laiterie de la Roche (régional)
0(; P P @ ©- et sucre Orange Bio @
Croziflette au fromage (plat Yaourt Bio arome framboise de | poire (régional) ©
la ferme GAEC des 2 rivieres -
complet) o

(régional) GolCa)

Salade de pommes de terre,
mais - Vinaigrette a |'échalote
Salade de pommes de terre,
mais - Vinaigrette au pesto

Oeufs durs - Sauce aurore

Filet de saumon MSC € - Sauce
aurore

Chou-fleur CE2 persillé
Gratin de chou fleur CE2

béchamel

Flan au chocolat
Flan a la vanille

Bolognaise de boeuf 00
Bolognaise de lentilles Bio @

o

Fusilli Bio @
Fusilli Bio et ses petits
légumes ®

Emmental Bio @
Gouda Bio @

Pomme Bio (régional) GolCa)
Kiwi Bio @

Cake du chef emmental et
mimolette &

vendredi

Filet de Poisson pané MSC &

Epinards a la béchamel
Epinards béchamel a la vache
qui rit

Yaourt ardme fraise au lait de la
ferme des Ayguées (régional)

Yaourt aréme banane au lait de
la ferme des Ayguées -

(régional) (3]

OPIat signature @Bio gRégionaI 2 Produit labellisé OOrigine France

Nos menus sont susceptibles de modifications en fonction des approvisionnements.

Toutes nos viandes de beeuf et de veau sont d'origine francaise
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VAULX EN VELIN 09 ECOLE WALLON ®
® Du 12/01/2026 au 16/01/2026
r Y .
2 primaire
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts
ind d Yaourt nature Bio de la
fc;aracfhnta(reti?l%rtr’]c;n(eslatectoer:elet) Laiterie de la Roche (régional)
0(; P P @ ©- et sucre Orange Bio @
Croziflette au fromage (plat Yaourt Bio arbme fralm.t‘)0|se de | poire (régional) (3]
la ferme GAEC des 2 rivieres -
complet) o

(régional) GolCa)

Salade de pommes de terre,
mais - Vinaigrette a |'échalote
Salade de pommes de terre,
mais - Vinaigrette au pesto

Oeufs durs - Sauce aurore

Filet de saumon MSC € - Sauce
aurore

Chou-fleur CE2 persillé
Gratin de chou fleur CE2

béchamel

Flan au chocolat
Flan a la vanille

Bolognaise de boeuf 00
Bolognaise de lentilles Bio @

o

Fusilli Bio @
Fusilli Bio et ses petits
légumes ®

Emmental Bio @
Gouda Bio @

Pomme Bio (régional) GolCa)
Kiwi Bio @

Cake du chef emmental et
mimolette &

vendredi

Filet de Poisson pané MSC &

Epinards a la béchamel
Epinards béchamel a la vache
qui rit

Yaourt ardme fraise au lait de la
ferme des Ayguées (régional)

Yaourt aréme banane au lait de
la ferme des Ayguées -

(régional) (3]

OPIat signature @Bio gRégionaI 2 Produit labellisé OOrigine France

Nos menus sont susceptibles de modifications en fonction des approvisionnements.

Toutes nos viandes de beeuf et de veau sont d'origine francaise



