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VAULX EN VELIN 09 ECOLE WALLON ®
Du 02/03/2026 au 06/03/2026
-

*]1 - vaulx-en-velin 4 ele mat sans choix

Boulettes au boeuf FR ) - Sauce arrabiata
Blé Bio pilaf ¥ - Sauce arrabiata

Tomme HVE des 4 fermes ©

Kiwi Bio

Marmite de poisson MSC facon cotriade (@
Mélange de petits pois CE2 et carottes CE2 ()

Edam Bio @
Gateau Basque

Salade verte - Vinaigrette au balsamique
Lasagnes aux épinards et féta AOP (plat complet) o0
Yaourt Bio sucré @

Salade de pommes de terre, mais - Vinaigrette aux oignons rouges

Filet de lieu noir MSC® - Sauce citron
Brocolis béchamel

Compte fraiche pomme banane Bio @0

Vendredi

O . D rio © réai @ ) .« O ) Nos menus sont susceptibles de modifications en fonction des approvisionnements.
Origine France Bio Régional Produit labellisé Plat signature Toutes nos viandes de beeuf et de veau sont d'origine frangaise
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VAULX EN VELIN 09 ECOLE WALLON o
L Du 02/03/2026 au 06/03/2026
r Y .
3 adulte
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts
Boulettes au boeuf FR ) - Sauce
arrabiata Blé Bio pilaf o Tomme HVE des 4 fermes @ Kiwi Bio @

Filet de colin d'Alaska MSC © -
Sauce arrabiata

BIé Bio pilaf a la tomate @

Saint Nectaire AOP ©

Pomme Bio (régional) sola)

Oeufs durs - Sauce au cumin
Marmite de poisson MSC fagon

(o
(o

cotriade “

Mélange de petits pois CE2 et
carottes CE2 &
Petits pois CE2 aux oignons «

Edam Bio @
Mimolette Bio @

Gateau Basque
Tarte aux pommes Normande

Salade verte - Vinaigrette au
balsamique

Salade verte - Vinaigrette a
I'échalote

Lasagnes aux épinards et féta
AOP (plat complet) © @

Yaourt Bio sucré @
Yaourt aromatisé

Salade de pommes de terre,
mais - Vinaigrette aux oignons
rouges

Salade de pommes de terre,
mais et olives - Vinaigrette
aigre douce

Omelette (MEA) au fromage
facon cake @ ©

Filet de lieu noir MSC “ - Sauce
citron

Brocolis béchamel
Brocolis a 'ail

Compte fraiche pomme
banane Bio @ O

0 Origine France D Bio © Régional 2 Produit labellisé O plat signature

Nos menus sont susceptibles de modifications en fonction des approvisionnements.
Toutes nos viandes de beeuf et de veau sont d'origine francaise
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VAULX EN VELIN 09 ECOLE WALLON L]
L Du 02/03/2026 au 06/03/2026
r Y .
2 primaire
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts
Boulettes au boeuf FR ) - Sauce
arrabiata Blé Bio pilaf o Tomme HVE des 4 fermes @ Kiwi Bio @

Filet de colin d'Alaska MSC © -
Sauce arrabiata

BIé Bio pilaf a la tomate @

Saint Nectaire AOP ©

Pomme Bio (régional) sola)

Oeufs durs - Sauce au cumin
Marmite de poisson MSC fagon

(o
(o

cotriade “

Mélange de petits pois CE2 et
carottes CE2 &
Petits pois CE2 aux oignons «

Edam Bio @
Mimolette Bio @

Gateau Basque
Tarte aux pommes Normande

Salade verte - Vinaigrette au
balsamique

Salade verte - Vinaigrette a
I'échalote

Lasagnes aux épinards et féta
AOP (plat complet) © @

Yaourt Bio sucré @
Yaourt aromatisé

Salade de pommes de terre,
mais - Vinaigrette aux oignons
rouges

Salade de pommes de terre,
mais et olives - Vinaigrette
aigre douce

Omelette (MEA) au fromage
facon cake @ ©

Filet de lieu noir MSC “ - Sauce
citron

Brocolis béchamel
Brocolis a 'ail

Compte fraiche pomme
banane Bio @ O

0 Origine France D Bio © Régional 2 Produit labellisé O plat signature

Nos menus sont susceptibles de modifications en fonction des approvisionnements.
Toutes nos viandes de beeuf et de veau sont d'origine francaise




