VAULX EN VELIN 09 ECOLE WALLON ®
Du 09/03/2026 au 13/03/2026
-

*]1 - vaulx-en-velin 4 ele mat sans choix

Couscous végétarien aux légumes et pois chiches o
Semoule Bio @

Cantal AOP©

Orange Bio ®

Salade verte - Vinaigrette basilic
Gratin de pommes de terre facon tartiflette (plat complet) o
Creme dessert vanille au lait de la ferme Chambon (régionale) 00

Bolognaise de boeuf FR O
Macaroni Bio

Emmental Bio @
Mandarine

Carottes rapées (régionales) Q. Vinaigrette ciboulette

Dos de colin d'Alaska MSC® - Sauce créeme
Haricots beurre persillés

Gateau du chef au speculoos o

Vendredi

(1) ) D @ ) s O Réai O . Nos menus sont susceptibles de modifications en fonction des approvisionnements.
Plat signature Bio Produit labellisé Régional Origine France Toutes nos viandes de beeuf et de veau sont d'origine frangaise



G VAULX EN VELIN 09 ECOLE WALLON -
L Du 09/03/2026 au 13/03/2026
r Y .
3 adulte
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts
Filet de colin d'Alaska MSC & - i
Sauce au curry doux Semoule Bio @ Cantal AOP = Orange Bio o
Couscous vegetarien aux Semoule Bio au curcuma @ Tomme noire IGP Poire Bio @
légumes et pois chiches &
Creme dessert vanille au lait de
Salade verte - Vinaigrette Tortillas de pommes de terre - la ferme Chambon (régionale)
basilic (plat complet) © Q@
Salade verte - Vinaigrette au Gratin de pommes de terre fagon Créme dessert chocolat au lait
balsamique tartiflette (plat complet) © de la ferme Chambon -

(régionale) ® @

Bolognaise de boeuf FR 00O
Bolognaise de lentilles Bio @ Macaroni Bio @

o

Emmental Bio @ Mandarine
Gouda Bio @ Pomme Bio (régional) ®0

Carottes rapées (régionales)

Q. Vinaigrette ciboulette
Carottes rapées (régionales)

Q. Vinaigrette a I'aneth

Quenelle nature - Sauce tomate

Dos de colin d'Alaska MSC “ -
Sauce créme

Haricots beurre persillés

X . 5 (1)
Haricots beurre aux oignons Gateau du chef au speculoos

vendredi

O ) Qi € . o, @ . O o Nos menus sont susceptibles de modifications en fonction des approvisionnements.
Plat signature Bio & Produit labellisé Régional Origine France Toutes nos viandes de baeuf et de veau sont d'origine francaise



G VAULX EN VELIN 09 ECOLE WALLON -
L Du 09/03/2026 au 13/03/2026
r Y .
2 primaire
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts
Filet de colin d'Alaska MSC & - i
Sauce au curry doux Semoule Bio @ Cantal AOP = Orange Bio o
Couscous vegetarien aux Semoule Bio au curcuma @ Tomme noire IGP Poire Bio @
légumes et pois chiches &
Creme dessert vanille au lait de
Salade verte - Vinaigrette Tortillas de pommes de terre - la ferme Chambon (régionale)
basilic (plat complet) © Q@
Salade verte - Vinaigrette au Gratin de pommes de terre fagon Créme dessert chocolat au lait
balsamique tartiflette (plat complet) © de la ferme Chambon -

(régionale) ® @

Bolognaise de boeuf FR 00O
Bolognaise de lentilles Bio @ Macaroni Bio @

o

Emmental Bio @ Mandarine
Gouda Bio @ Pomme Bio (régional) ®0

Carottes rapées (régionales)

Q. Vinaigrette ciboulette
Carottes rapées (régionales)

Q. Vinaigrette a I'aneth

Quenelle nature - Sauce tomate

Dos de colin d'Alaska MSC “ -
Sauce créme

Haricots beurre persillés

X . 5 (1)
Haricots beurre aux oignons Gateau du chef au speculoos

vendredi

O ) Qi € . o, @ . O o Nos menus sont susceptibles de modifications en fonction des approvisionnements.
Plat signature Bio & Produit labellisé Régional Origine France Toutes nos viandes de baeuf et de veau sont d'origine francaise



