Lundi

Mardi

Jeudi

Vendredi

*]1 - vaulx-en-velin 4 ele mat sans choix

Taboulé (semoule Bio) oo
Quenelle nature - Sauce tomate

Haricots verts Bio 2 I'ail @
Tomme HVE des 4 fermes ©

WWW - Menu Visualisation Vaulx-En-Velin
Du 20/04/2026 au 24/04/2026

*2 - vaulx-en-velin 4 ele prim self

Taboulé (semoule Bio) 5o
Taboulé libanais
Quenelle nature - Sauce tomate

Haricots verts Bio aux oignons ®

Haricots verts Bio 3 I'ail @

Tomme HVE des 4 fermes ©

Saint martin HVE (type St Nectaire) les 4 fermes@

*3 - vaulx-en-velin mercredi + vac 4 ele sans choix

Salade iceberg - Vinaigrette au balsamique

Roti de dinde FR 0. Sauce barbecue
Pommes de terre noisette
Yaourt arébme abricot au lait de la ferme des

Ayguees o

Salade iceberg - Vinaigrette au balsamique
Salade iceberg -, oignon rouge - Vinaigrette ciboulette

Roti de dinde FR 0. Sauce barbecue

Pavé de merlu MSC® - Sauce Nicoise

Pommes de terre noisette

Yaourt arébme abricot au lait de la ferme des
Ayguees Qo

Yaourt aréme fruits exotiques au lait de la ferme des

Ayguées (Régional) Qo

Friand au fromage

Filet de lieu noir MSC - Facon tajine
Gratin de brocolis Bio @

Kiwi Bio @

Dahl de lentilles corail Bio @ O

Riz Bio Pilaf @

Brique de vache HVE les 4 fermes (régionale) 00
Banane Bio @

Dahl de lentilles corail Bio ® O

Chili sin carne ©

Riz Bio Pilaf @

Brique de vache HVE les 4 fermes (régionale) 00
Le rond HVE de la ferme des Ayguées (régional) 00
Banane Bio @

Orange Bio ®

Carottes rapées (régionales) . Vinaigrette au citron

Omelette (MEA) au fromage facon cake 00
Courgettes persillées
Gateau Basque

I Origine France @ Produit labellisé 1) Plat signature

Carottes rapées (régionales) Q. Vinaigrette au citron
Carottes rapées (régionales) Q. Vinaigrette a I'aneth
Dos de colin d'Alaska MSC - Sauce créeme

Omelette (MEA) au fromage facon cake ®0
Courgettes persillées

Courgettes a I'ail

Gateau Basque

Tarte aux pommes Normande




