VAULX EN VELIN 19 ECOLE LANGEVIN ®
Du 01/06/2026 au 05/06/2026
-

*]1 - vaulx-en-velin 4 ele mat sans choix

Filet de colin d'Alaska MSC - Facon tajine
Boulgour Bio @

Mimolette Bio @

Kiwi Bio

Tomates - , mozzarella - Vinaigrette a I'échalote
Quenelle nature - Sauce napolitaine
Courgettes Bio a I'ail @

Gaufre -, sauce chocolat

Nems de légumes - Sauce nuoc-mam

Dos de colin d'Alaska MSC® - Sauce shoyu

Riz Bio Pilaf @

Yaourt Bio aréme coco de la ferme GAEC des 2 riviéres (régional) el

Bolognaise de boeuf FR 00O

Purée de pommes de terre du Chef o
Vache qui rit Bio ®

Péche

Vendredi

@ ) i @ g O - © riai O ) Nos menus sont susceptibles de modifications en fonction des approvisionnements.
Produit labellisé Bio Origine France Régional Plat signature Toutes nos viandes de beeuf et de veau sont d'origine frangaise
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@ VAULX EN VELIN 19 ECOLE LANGEVIN ®
® Du 01/06/2026 au 05/06/2026
r Y .
3 adulte

Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts
Emincé de cuisse de poulet FR .
O - sauce barbecue Boulgour Bio @ Mimolette Bio @ Bl o (régionale) @
Filet de colin d'Alaska MSC € - 9 Cantal AOP gmme Bio (régionale)
Facon tajine

Tomates -, mozzarella -
Vinaigrette a I'échalote
Tomates - Vinaigrette basilic

Quenelle nature - Sauce
napolitaine
Oeufs durs - Sauce créme

Courgettes Bio a I'ail @
Courgettes Bio persillées @

Gaufre -, sauce chocolat

Nems de légumes - Sauce nuoc-
mam

Dos de colin d'Alaska MSC © -
Sauce shoyu

Riz Bio Pilaf @
Riz Bio cantonnais @

Yaourt Bio ardme coco de la
ferme GAEC des 2 rivieres -
(régional) sola)

Yaourt nature Bio de la ferme
GAEC des 2 riviéres (régional)

D O. , coulis de mangue

vendredi

Bolognaise de boeuf FR 00O
Bolognaise de lentilles Bio @

o

Purée de pommes de terre du
Chef @

Vache qui rit Bio ®
Tartare nature

Péche
Banane Bio @

2 Produit labellisé @ Bio 0 Origine France Qo Régional ) Plat signature

Nos menus sont susceptibles de modifications en fonction des approvisionnements.

Toutes nos viandes de beeuf et de veau sont d'origine francaise
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@ VAULX EN VELIN 19 ECOLE LANGEVIN ®
® Du 01/06/2026 au 05/06/2026
r Y .
2 primaire

Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts
Emincé de cuisse de poulet FR o @
O - sauce barbecue Boulgour Bio @ Mimolette Bio @ Bl o (régionale) @
Filet de colin d'Alaska MSC € - 9 Cantal AOP gmme Bio (régionale)
Facon tajine

Tomates -, mozzarella -
Vinaigrette a I'échalote
Tomates - Vinaigrette basilic

Quenelle nature - Sauce
napolitaine
Oeufs durs - Sauce créme

Courgettes Bio a I'ail @
Courgettes Bio persillées @

Gaufre -, sauce chocolat

Nems de légumes - Sauce nuoc-
mam

Dos de colin d'Alaska MSC © -
Sauce shoyu

Riz Bio Pilaf @
Riz Bio cantonnais @

Yaourt Bio ardme coco de la
ferme GAEC des 2 rivieres -
(régional) sola)

Yaourt nature Bio de la ferme
GAEC des 2 riviéres (régional)

D O. , coulis de mangue

vendredi

Bolognaise de boeuf FR 00O
Bolognaise de lentilles Bio @

o

Purée de pommes de terre du
Chef @

Vache qui rit Bio ®
Tartare nature

Péche
Banane Bio @

2 Produit labellisé @ Bio 0 Origine France Qo Régional ) Plat signature

Nos menus sont susceptibles de modifications en fonction des approvisionnements.

Toutes nos viandes de beeuf et de veau sont d'origine francaise



