
VAULX EN VELIN 19 ECOLE LANGEVIN
Du 08/06/2026 au 12/06/2026

 Plat signature  Bio  Régional  Origine France  Produit labellisé
Nos menus sont susceptibles de modifications en fonction des approvisionnements.

Toutes nos viandes de bœuf et de veau sont d'origine française

 

*1 - vaulx-en-velin 4 ele mat sans choix

Lu
nd

i Couscous végétarien aux légumes et pois chiches 
Semoule Bio 
Yaourt Bio arôme mûre de la ferme GAEC des 2 rivières (régional) 
Abricot

M
ar

di
Salade de pommes de terre Bio et oeufs durs  - , cornichons - Sauce mayonnaise au curry doux - , persil
Rôti de dinde FR  - Sauce basquaise
Haricots verts Bio persillés 
Saint-Martin HVE des 4 fermes (régional) 

M
er

cr
ed

i
Je

ud
i Omelette (MEA) au fromage façon cake 

Mélange de courgettes et blé à la tomate - Sauce tomate
Yaourt Bio sucré 
Banane Bio 

Ve
nd

re
di Guacamole du chef au fromage blanc  - Chips Tortilla

Chili sin carne 
Riz de Camargue IGP pilaf
Flan du chef au caramel 



VAULX EN VELIN 19 ECOLE LANGEVIN
Du 08/06/2026 au 12/06/2026

 Plat signature  Bio  Régional  Origine France  Produit labellisé
Nos menus sont susceptibles de modifications en fonction des approvisionnements.

Toutes nos viandes de bœuf et de veau sont d'origine française

 

3 adulte
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts

lu
nd

i Boulettes végétariennes - Sauce
tomate
Couscous végétarien aux
légumes et pois chiches 

Semoule Bio 

Yaourt Bio arôme mûre de la
ferme GAEC des 2 rivières -
(régional)  
Yaourt Bio arôme framboise de
la ferme GAEC des 2 rivières -
(régional)  

Abricot
Pomme Bio (régionale) 

m
ar

di

Salade de pommes de terre
Bio et oeufs durs  - ,
cornichons - Sauce mayonnaise
au curry doux - , persil
Salade de pommes de terre
Bio, maïs  - , tomates -
Vinaigrette à l'échalote

Rôti de dinde FR  - Sauce
basquaise
Dos de colin d'Alaska MSC  -
Sauce basquaise

Haricots verts Bio persillés 
Haricots verts Bio à l'ail 

Saint-Martin HVE des 4 fermes -
(régional)  
Tomme HVE des 4 fermes -
(régionale)  

m
er

cr
ed

i
je

ud
i Filet de colin d'Alaska MSC  -

Sauce paprika
Omelette (MEA) au fromage
façon cake  

Mélange de courgettes et blé à
la tomate - Sauce tomate
Mélange de blé et ratatouille -
Sauce tomate

Yaourt Bio sucré 
Yaourt aromatisé

Banane Bio 
Nectarine blanche

ve
nd

re
di

Guacamole du chef au fromage
blanc  - Chips Tortilla

Chili con carne  
Chili sin carne 

Riz de Camargue IGP pilaf Flan du chef au caramel 



VAULX EN VELIN 19 ECOLE LANGEVIN
Du 08/06/2026 au 12/06/2026

 Plat signature  Bio  Régional  Origine France  Produit labellisé
Nos menus sont susceptibles de modifications en fonction des approvisionnements.

Toutes nos viandes de bœuf et de veau sont d'origine française

 

2 primaire
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts

lu
nd

i Boulettes végétariennes - Sauce
tomate
Couscous végétarien aux
légumes et pois chiches 

Semoule Bio 

Yaourt Bio arôme mûre de la
ferme GAEC des 2 rivières -
(régional)  
Yaourt Bio arôme framboise de
la ferme GAEC des 2 rivières -
(régional)  

Abricot
Pomme Bio (régionale) 

m
ar

di

Salade de pommes de terre
Bio et oeufs durs  - ,
cornichons - Sauce mayonnaise
au curry doux - , persil
Salade de pommes de terre
Bio, maïs  - , tomates -
Vinaigrette à l'échalote

Rôti de dinde FR  - Sauce
basquaise
Dos de colin d'Alaska MSC  -
Sauce basquaise

Haricots verts Bio persillés 
Haricots verts Bio à l'ail 

Saint-Martin HVE des 4 fermes -
(régional)  
Tomme HVE des 4 fermes -
(régionale)  

m
er

cr
ed

i
je

ud
i Filet de colin d'Alaska MSC  -

Sauce paprika
Omelette (MEA) au fromage
façon cake  

Mélange de courgettes et blé à
la tomate - Sauce tomate
Mélange de blé et ratatouille -
Sauce tomate

Yaourt Bio sucré 
Yaourt aromatisé

Banane Bio 
Nectarine blanche

ve
nd

re
di

Guacamole du chef au fromage
blanc  - Chips Tortilla

Chili con carne  
Chili sin carne 

Riz de Camargue IGP pilaf Flan du chef au caramel 


