- w
VAULX EN VELIN 19 ECOLE LANGEVIN ®
Du 18/05/2026 au 22/05/2026

*]1 - vaulx-en-velin 4 ele mat sans choix

Tortelloni Bio pomodore mozzarella sauce tomate (plat complet) o)
Yaourt aromatisé

Pomme Bio (régionale) @0

Salade iceberg - Vinaigrette au balsamique -, crotons nature

Paupiette au veau FR 0. Facon Marengo

Purée de pommes de terre du Chef o

Créme dessert HVE de la ferme des Ayguées au chocolat (régionale) 00

Taboulé libanais

Omelette (MEA) au fromage fagon cake Q0
Ratatouille
Fruit de saison - .

Filet de Poisson pané Msc @

Gratin de brocolis Bio

Verre de lait Bio @

Cake du chef aux pépites de chocolat™

Vendredi

Nos menus sont susceptibles de modifications en fonction des approvisionnements.

Bio @ Régional O Origine France o Plat signature @ Produit labellisé Toutes nos viandes de baeuf et de veau sont d'origine francaise



Entrées

VAULX EN VELIN 19 ECOLE LANGEVIN

Du 18/05/2026 au 22/05/2026

Plats

3 adulte
Accompagnements

Fromages

Desserts

Tortelloni Bio pomodore
mozzarella sauce fromagere (plat
complet) @

Tortelloni Bio pomodore
mozzarella sauce tomate (plat

complet) @

Yaourt aromatisé
Yaourt Bio sucré @

Pomme Bio (régionale) @0
Orange Bio @

Salade iceberg - Vinaigrette au
balsamique -, croGtons nature
Salade iceberg - Vinaigrette
facon Caesar -, cro(tons nature

Paupiette au veau FR 0. Facon
Marengo

Dos de colin d'Alaska MSC “ -
Sauce Nantua

Purée de pommes de terre du
Chef O

Créme dessert HVE de la ferme
des Ayguées au chocolat -
(régionale) @ ©

Créme dessert HVE de la ferme
des Ayguées vanille (régionale)

(o

Taboulé libanais
Taboulé de lentilles corail Bio

®

Réti de porc issu de porc Label

Rouge @ O- sauce au thym
Omelette (MEA) au fromage

facon cake @ O

Ratatouille
Gratin de courgettes

Fruit de saison - .

vendredi

Filet de Poisson pané MSC

Gratin de brocolis Bio @
Brocolis Bio persillés @

Verre de lait Bio @

Cake du chef aux pépites de
chocolat ©

@ Bio o Régional O Origine France o Plat signature

Produit labellisé

Nos menus sont susceptibles de modifications en fonction des approvisionnements.
Toutes nos viandes de beeuf et de veau sont d'origine francaise




Entrées

VAULX EN VELIN 19 ECOLE LANGEVIN

Du 18/05/2026 au 22/05/2026

Plats

2 primaire
Accompagnements

Fromages

Desserts

Tortelloni Bio pomodore
mozzarella sauce fromagere (plat
complet) @

Tortelloni Bio pomodore
mozzarella sauce tomate (plat

complet) @

Yaourt aromatisé
Yaourt Bio sucré @

Pomme Bio (régionale) @0
Orange Bio @

Salade iceberg - Vinaigrette au
balsamique -, croGtons nature
Salade iceberg - Vinaigrette
facon Caesar -, cro(tons nature

Paupiette au veau FR 0. Facon
Marengo

Dos de colin d'Alaska MSC “ -
Sauce Nantua

Purée de pommes de terre du
Chef O

Créme dessert HVE de la ferme
des Ayguées au chocolat -
(régionale) @ ©

Créme dessert HVE de la ferme
des Ayguées vanille (régionale)

(o

Taboulé libanais
Taboulé de lentilles corail Bio

®

Réti de porc issu de porc Label

Rouge @ O- sauce au thym
Omelette (MEA) au fromage

facon cake @ O

Ratatouille
Gratin de courgettes

Fruit de saison - .

vendredi

Filet de Poisson pané MSC

Gratin de brocolis Bio @
Brocolis Bio persillés @

Verre de lait Bio @

Cake du chef aux pépites de
chocolat ©

@ Bio o Régional O Origine France o Plat signature

Produit labellisé

Nos menus sont susceptibles de modifications en fonction des approvisionnements.
Toutes nos viandes de beeuf et de veau sont d'origine francaise




