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Lu
nd

i

Tortelloni Bio pomodore mozzarella sauce tomate -
(plat complet) 
Yaourt Bio arôme poire de le ferme GAEC des 2
rivières (régional) 
Prune

Pastachiches (pois chiches) HVE  - Sauce basquaise
Tortelloni Bio pomodore mozzarella sauce tomate -
(plat complet) 
Yaourt Bio arôme poire de le ferme GAEC des 2
rivières (régional) 
Yaourt Bio arôme mûre de la ferme GAEC des 2
rivières (régional) 
Prune
Orange Bio 

M
ar

di

Filet de colin d'Alaska MSC  - Façon tajine
Purée de pommes de terre et carottes
Cantal AOP
Pomme Bio (régionale) 

Filet de colin d'Alaska MSC  - Façon hongroise
Filet de colin d'Alaska MSC  - Façon tajine
Purée de pommes de terre et carottes
Cantal AOP
Tomme noire IGP
Pomme Bio (régionale) 
Raisin blanc

M
er

cr
ed

i Quenelles natures - Sauce Milanaise
Haricots verts Bio persillés 
Coulommiers
Nectarine blanche

Je
ud

i Taboulé de semoule Bio à la tomate 
Paupiette au veau FR  - Sauce Italienne
Gratin de chou romanesco
Banane Bio 

Taboulé de semoule Bio à la tomate 
Taboulé (semoule Bio) 
Paupiette au veau FR  - Sauce Italienne
Tarte au fromage
Gratin de chou romanesco
Chou romanesco à la béchamel au curry (fromage
des Papilles d'Ardèche) 
Banane Bio 
Poire (régional) 

Ve
nd

re
di Salade verte - , croûtons nature - Vinaigrette

Filet de limande MSC  - Sauce à la lombarde
Gratin dauphinois 
Gâteau du chef aux pralines roses

Salade verte - , croûtons nature - Vinaigrette
Salade verte - , croûtons nature - Vinaigrette miel et
balsamique
Sauté de poulet FR (régional)  - Sauce aux
herbes
Filet de limande MSC  - Sauce à la lombarde
Gratin dauphinois 
Gâteau du chef aux pralines roses


